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Deichblick Location & Buffett Manufaktur Iserbegka 20, 06895 Zahna-Elster I Sende 
an:  0163.86 89 220 Whats App   

 

Deichblick Klassik Buffett # 3 (2026/01) 

Alle hier aufgeführten heißen Speisen sind im Preis enthalten 

Hauptgerichte 

Schweine Filet Medaillons, aus dem Stück geschnitten, 

angerichtet in pikantem Champignon Rahm  

*** 

Gulasch vom heimischen Wild,  

mit würziger Sauce, Möhren & Champignons 

Kräftig mit Kirschsaft und Rotwein abgeschmeckt 

*** 

Chicken Filet Medaillons, 

gebacken in kräftiger Tomaten–Sauce mit Kräutern  

 und Mozzarella Bällchen verfeinert 

 

Beilagen 

Kartoffel Kroketten  

(beachte: direkt vor der Lieferung frittiert) 

*** 

Kartoffel Gnocchi aus der Pfanne,  

mit Knobi, nach italienischer Art mit Kräutern  

Gemüse 

Blumenkohl & Romanesco mit Kräuterbutter 

*** 

Rotkohl nach Omas Rezept mit Apfel, Anis und Schmalz 

*** 

25,90€ pro Person 

Zur Bestellung des Buffets und Auswahl kalter Speisen: Klick auf 
den Link 

https://www.partyservice-flex.de/ 

Infos zum Buffett: 

 650 Gramm heiße Speisen 
o 300 gr. Fleisch 
o 150gr. Beilagen 
o 200gr. Gemüse 

 25,90€ pro Person 
 Abholpreis 
 Inkl. Chafing Dishes  
 Inkl. 1 Brennpaste/ Chafing 
 Ab 15 Personen 
 Lieferung auf Anfrage +45,00€ 
 Anzahlung: 10 % Auftragswert 

bei langfristiger Buchung 

Empfehlung: 

Ein komplett kalt – warmes 
Buffett sollte  

ca. 850 – 900 Gramm Speisen 
enthalten. 

 

Empfehlung zur Ergänzung Ihres 
Buffett Angebotes, mit kalten 
Speisen: 

 Tortilla Wraps Fingerfood 
 Krautsalat Greek Style 
 Crispy Chicken  
 Käse Platte Pur 
 Bunte Bauern Salat Platte 
 …und natürlich zum Abschluss 

zweierlei Dessert 

Artikel sind immer „Plattenweise“ 
oder mit Bestellmengen und 
Preisen im Baukasten System für 
Sie zur Buchung bereit und sind 
nicht im Buffett Preis von 25,90€ 
enthalten. 


